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QUALIFICAGOES

4668

Preparacao e confecao de acepipes e entradas Ca;gahlgt:;iria

Elaborar fichas técnicas de acordo com as capitagdes.
Preparar e Confecionar acepipes e entradas sélidas.
Objetivo(s) Empratar e decorar acepipes e entradas solidas.
Acondicionar acepipes e entradas sélidas.

Cumprir as normas de higiene e seguranca.

Contetidos

* Tipos de Acepipes e entradas simples sélidas
Saladas (quentes, frias)
Pratos de ovos
Patés
Acepipes de peixe
Acepipes de marisco
Pastéis salgados (de massa tenra, folhados, vol-au-vent, pataniscas e pastéis e outros)
Produtos de charcutaria
Queijos
Tapas
e Tecnologia de matérias-primas
e Receitas e fichas técnicas
o Capitagdes
e Operagodes de quantificagdo de produtos, ingredientes, proporgdes e pesagens
e Técnicas de preparagao de acepipes e entradas simples sdlidas
o Manuseamento e preparagéo de utensilios e material
o Selegdo, quantificagédo e preparagédo das matérias-primas, preparados industriais e outros ingredientes
e Processo de confegdo de acepipes e entradas simples solidas
e Técnicas de regeneragéo de entradas, preparados industriais e pré-cozinhados
e Controlo de qualidade do processo de fabrico
o Preparagao
o Confegéo
o Produtos finais
e Acondicionamento e conservagéo dos produtos confecionados
e Empratamento e decoragéao criativa
e Normas de higiene e seguranca

0O 0 0 0 0o o o o o

REFERENCIAL DE FORMAGAO | Técnico/a de Cozinha/Pastelaria - Nivel 4 | 16-07-2018 22 /60



	1. Perfil de Saída
	3. Referencial de Formação Global
	4. Desenvolvimento das Unidades de Formação de Curta Duração (UFCD) - Formação Tecnológica
	5. Sugestão de Recursos Didáticos



